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METODISKI NORADIJUMI

péc HACCP principiem izveidoto procediiru isteno$anai un H4CCP principu
IstenoSanas atviegloSanai noteiktos partikas aprite iesaistitos uznemumos

Sis kopsavilkums ir sagatavots tikai informativa noliuka. To nav pienémusi vai
apstiprindjusi Eiropas Komisija.

Eiropas Komisija negarante sniegtas informdcijas precizitati un neuznemas atbildibu par
tas izmantoSanu. Tapec lietotajiem biitu jaievero piesardzibas pasakumi, pirms tie izmanto
So informaciju, uznemoties visu ar to saistito risku.
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SA DOKUMENTA NOLUKS

Sis dokuments galvenokart ir paredzéts partikas aprité iesaistitajiem tirgus
dalibniekiem un kompetentajam iestadém, un ta merkis ir sniegt
metodiskus noradijumus pec HACCP principiem izveidoto procediiru
IstenoSanai un par elastigumu, Istenojot Sadas procediiras, jo Ipasi mazos
uzpémumeos.

PIEZIME

Sis dokuments ir izstrades procesa, un to atjauninas, nemot vera partikas
aprite iesaistito tirgus dalitbnieku un kompetento iestazu pieredzi un sniegto
informaciju.
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IEVADS

Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (EK) Nr. 852/2004 par partikas produktu
higiénu 5. panta ir noteikta prasiba partikas aprité iesaistitajiem tirgus dalibniekiem
ieviest, 1stenot un saglabat saskana ar Riska analizes un kritisko kontrolpunktu
(HACCP) principiem izveidotu pastavigu proceduru.

HACCEP sistémas parasti uzskata par derigu instrumentu partikas aprit€ iesaistitajiem
tirgus dalibniekiem, ar kuru var kontrolét apdraud&jumu, kas var rasties partika.
Nemot véra plaso partikas aprité iesaistito uznémumu klastu, uz kuru attiecas Regula
(EK) Nr. 852/2004, un nemot vera partikas produktu un partikai piemeroto razosanas
procesu lielo dazadibu, biitu lietderigi sniegt vispar&jus noradijumus péc HACCP
principiem izveidotu procediiru izstradasanai un stenoSanai.

Regula (EK) Nr. 852/2004 dod iesp&ju elastigi istenot peéc HACCP principiem
izveidotas procediras, nodroSinot, ka tas var piemé&rot visos apstaklos. P&c Regulas
pienemSanas Komisija ir sanémusi ligumus paskaidrot, cik elastiga var but péc
HACCP principiem izveidoto procediiru istenosana.

Sa dokumenta mérkis ir sniegt noradijumus par Regulas (EK) Nr. 852/2004 5. panta
noteikto prasibu un par elastigumu, ko var 1pasi piem&rot mazos uznémumos.

Komisijas  Veselibas  aizsardzibas un  patérétaju  tiesibu  aizsardzibas
generaldirektorata parstavji ir vairakkart tikuSies ar dalibvalstu ekspertiem, lai
parrunatu Sos jautajumus un panaktu vienpratibu tajos.

Turklat lielakas parredzamibas nodrosinasanai Komisija ir veicinajusi arT diskusiju ar
ieinteres€tajam personam, laujot dazadam sociali ekonomisko intereSu grupam paust
viedokli. Sai noliika Komisija ir organiz&jusi tik§anos ar razotaju, nozares, tirgotaju
un paterétaju parstavjiem, lai parrunatu jautdjumus saistiba ar to procediru
1stenosanu, kas izveidotas pec HACCP principiem, un ar HACCP elastigumu.

So procesu uzskatija par lietderigu un ierosinaja to turpinat, nemot véra pieredzi, kas
giita, pilnigi piemérojot Regulu no 2006. gada 1. janvara.

Sa dokumenta mérkis ir palidzet visam partikas aprité iesaistitajam puseém rast labaku
izpratni par HACCP istenoSanu un HACCP elastigumu. Tomér §im dokumentam nav
formala juridiska statusa, un neskaidribu gadijuma galiga atbildiba par tiesibu aktu
interpretaciju ir Tiesai.

HACCP PRINCIPI UN TO PIEMEROSANAS VADLINIJAS

IevieSot, istenojot un saglabajot saskana ar septiniem Riska analizes un kritisko
kontrolpunktu (HACCP) principiem izveidotu pastavigu procediru, partikas tirgi
iesaistitajiem tirgus dalibniekiem iesaka nemt veéra $a dokumenta I pielikuma
noteiktos principus.

I pielikuma vienkarsa veida ir aprakstits, ka var piemérot septipus H4CCP principus.

To liela méra pamato Partikas kodeksa dokumenta CAC/RCP 1- 1996, rev. 4-2003
izklastitie principi.
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ELASTIGUMS

HACCP koncepcija ir piem&rots instruments, lai kontrolétu apdraud&jumu partikas
aprite iesaistitos uznémumos, jo 1pasi tajos uzn€mumos, kur darbibas, ja tas nav
atbilstigi veiktas, var radit apdraudéjumu.

HACCP koncepcija lauj pietickami elastigi 1stenot HACCP principus, nodroSinot to
piemérosanu visos apstaklos. Sa dokumenta IT pielikuma ir apliikots, ciktal $ads
elastigums ir pielaujams, un doti noradijumi par vienkarSotu HACCP prasibu
istenosSanu jo Ipasi mazos partikas aprite iesaistitos uznémumos.
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1 PIELIKUMS*

RISKA ANALIZES UN KRITISKO KONTROLPUNKTU (HACCP) PRINCIPI UN TO
PIEMEROSANAS VADLINIJAS

Ievads

Sis vadlinijas ir domatas tiem partikas aprité iesaistitajiem tirgus dalibnickiem, kas pieméro
péc HACCP principiem izveidotu procediiru.

Visparigie principi

HACCP pamatojas uz zinatni un ta ir sistematiska pieeja, ar to nosaka konkrétus
apdraudéjumus un to kontroles pasakumus, lai garant€tu partikas drosibu. HACCP ir
instruments apdraud€jumu noverteésanai un tadu kontroles sist€ému izveidosanai, kuras galveno
uzmanibu pieveérs apdraud€juma noverSanai, nevis galaprodukta parbaudei. Jebkuru HACCP
sisttmu var pielagot izmainam, pieméram, pilnveidojot aprikojuma konstrukciju, apstrades
procesus vai attistot tehnologijas.

HACCP var piemérot visa partikas aprit€ no primaras razoSanas lidz galapatéripam, un, to
1stenojot, vajadz&tu nemt vera zinatniskus pieradijumiem par risku cilvéku veselibai. Papildus
tam, ka tiek uzlabota partikas droSiba, istenojot HACCP, var nodroSinat citas ievérojamas
prieksrocibas, pieméram, HACCP piemérosana var palidzet reglament€josam iestadém veikt
parbaudes un, palielinot parliecibu par partikas dro$ibu, veicinat starptautisko tirdzniecibu.

Lai HACCP veiksmigi piemérotu, vadibai un darbiniekiem jauzpemas visas saistibas un
janodro$ina sava lidzdaliba. Tam ir vajadziga daudznozaru pieeja. Sai daudznozaru pieeja
vajadzetu attiecigos gadijumos ieklaut pieredzi agronomija, veterinaraja higiéna, razosana,
mikrobiologija, medicina, sabiedribas veseliba, partikas tehnologija, apkartgjas vides higiéna,
kTmija un inZenierzinatnes.

Pirms HACCP pieméro jebkura uzpémuma, partikas aprité iesaistitajam tirgus dalibniekam
jaizpilda partikas higi€nas priekSnoteikumu prasibas. Lai HACCP istenosana butu efektiva,
vadibai ir jauznemas saistibas. Nosakot apdraud&jumus, tos novértgjot un péc tam veicot ar
HACCP planoSanu un piemeroSanu saistitas darbibas, ir janem véra izejmateriali, sastavdalas,
partikas razoSanas panémieni, razoSanas procesu nozime apdraudéjumu kontrol€, produkta
iespgjamais gala lietojums, patrétaju riska grupas un epidemiologiskie pieradijumi par
partikas drosibu.

HACCP noluks ir koncentrét kontroli kritiskajos kontrolpunktos (KKP). HACCP biutu
japieméro katrai konkr€tajai darbibai atseviski. HACCP pieméroSanu biitu japarskata un
jaizdara vajadzigas izmainas, kad vien veic izmainas produkta, procesa vai jebkura posma.
Piemérojot HACCP, ir svarigi vajadzibas gadijumos to darit elastigi, attiecigaja konteksta
nemot vera darbibas raksturu un apjomu.

HACCP veido $sadi septini principi:

pielagots no Partikas kodeksa dokumentiem: Alinorm kodeksa 03/13A 1II pielikums (proceddras 8.
posma) un CAC/RCP 1-1969 (Rev. 3- 1997).
2 CAC/RCP 1-A996, Rev. 4-12003
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1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

tadu apdraudéjumu noteikSana, kas jaaizkave, janover§ vai jasamazina lidz
pielaujamam limenim (apdraud€juma analize);

kritisko kontrolpunktu noteiksana taja posma vai posmos, kur kontrole ir butiska, lai
aizkaveétu vai noverstu apdraudéjumu vai lai to samazinatu lidz pielaujamam
Iimenim;

tadu kritisko robezu noteikSana kritiskajos kontrolpunktos, kas, aizkavéjot, noversot
vali samazinot noteiktos apdraudejumus, nosSkir pienemamus rezultatus no
nepienemamiem;

efektivu uzraudzibas procediiru noteikSana un Tstenosana kritiskajos kontrolpunktos;

korektivu ricibu noteikSana, kad uzraudziba norada, ka kritiskais kontrolpunkts
netiek kontroléts;

regulari veicamu procediiru izveidoSana, lai parbauditu, vai no 1. lidz
5. apak$punktam izklastitie pasakumi darbojas efektivi,

dokumentu un uzskaites izveidoSana, kas atbilst partikas aprites uznp€mumu veidam
un lielumam, lai paraditu no 1. Iidz 6. apakSpunktam izklastito pasakumu efektivu
piemerosanu.

Septinu principu pieméroSana

Iesaka veikt $adas darbibas noraditaja seciba.

1.1.

RISKA ANALIZE

Daudznozaru grupas (HACCP grupas) izveidoSana

Sai grupai, kuras veido$ana piedalas visas partikas aprité iesaistita uzpémuma
vienibas, kas nonak saskaré ar produktu, ir jaaptver visas specialas zinaSanas un
atbilstosa pieredze par attiecigo produktu, ta razoSanu (izgatavosanu, uzglabasanu un
izplatiSanu), pat€rinu un ar to saistitajiem potencialajiem apdraudéjumiem, un taja

pec iespgjas ir jaieklauj augstakas vadibas Itmena parstaviji.

Vajadzibas gadijuma grupai palidz specialisti, kuri palidz risinat ar kritisko punktu
novertéSanu un kontroli saistitas gritibas.

Grupa var ieklaut specialistus:

—  kas saprot ar noteiktu produktu grupu saistitos biologiskos, kimiskos vai
fiziskos apdraudejumus,

— kas ir atbildigi par pé&tama produkta razoSanas tehnisko procesu vai ir dzili
iesaistiti taja,

— kam ir praktiskas zinaSanas par razoSanas iekartas un aprikojuma higi€nas
noteikumiem un ekspluataciju,
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1.2.

1.3.

1.4.

—  jebkuras citas personas ar specializétam zinasanam mikrobiologija, higiéna vai
partikas tehnologija.

Viena persona var pildit vairakus no minétajiem uzdevumiem, ja grupai ir pieejama
visa vajadziga informacija un to izmanto, lai garantétu izveidotas sist€mas
uzticamibu. Ja specialas zinaSanas nav pieejamas uznémuma, padoms jagist no
citiem avotiem (konsultacijas, no noradijumiem par labu higiénas praksi utt.).
Janosaka HACCP plana darbibas joma. Darbibas joma janorada, kurs partikas aprites
posms taja ir ieklauts, kuri uznémuma procesi un vispargjas apdraudéjumu klases
(biologiska, kimiska un fiziska) tiks pétitas.

Produkta apraksts

Ir jasastada pilns produkta apraksts, ieskaitot vajadzigo informaciju par drosibu,
tostarp:

e par sastavu (piem., par izejvielam, sastavdalam, piedevam utt.),

e par struktiiru un fizikalo un kimisko raksturojumu (piem., cieta viela, Skidra viela,
zeleja, emulsija, mitruma sastavs, pH utt.),

e par apstradi (piem., kars€Sanu, sasaldéSanu, zavesanu, saliSanu, kiipinasanu utt.,
un tas pakapi),

e par iesainosanu (piem., hermétisku, vakuumiepakojuma, modificéta atmosfera),
e par uzglabasanas un izplatiSanas nosacijumiem,

e par paredzéto uzglabaSanas laiku (piem., ,,izlietot 11dz” vai ,ieteicams izlietot
lidz”),

e par lietoSanas instrukcijam,
e par jebkuriem piemérojamiem mikrobiologiskajiem un kimiskajiem kritérijiem.
Paredzéta izmantojuma noteikSana

HACCP darba grupai biitu arm janosaka parastais vai paredzetais produkta
izmantojums klientu un patérétaju mérka grupas, kam produkts ir domats. Ipasos
gadijumos var nakties apsveért produkta piemérotibu Tpasam paterétaju grupam,
pieméram, produktu piegadatajiem, kas apkalpo iestades, celotajiem utt., un
neaizsargatam iedzivotaju grupam.

Plismas diagrammas veidoSana (raZoSanas procesa apraksts)

Neatkarigi no izveleta formata ir secigi jaizp€ta visi procesa posmi, ieskaitot
kavesanos, kas var notikt viena posma vai, parejot no viena posma uz otru, no
izejvielu sanemsanas Iidz galaprodukta laiSanai tirgt, tostarp sagatavosanu, apstradi,
iesainosanu, uzglabasanu un izplatiSanu, un tie japarada siki izstradata plusmas
diagramma, noradot pietickami daudz tehnisko datu.
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1.5.

1.6.

1.6.1.

Cita starpa tie var ietvert sadus datus:
e darba telpu un paligtelpu planu,
e aprikojuma izvietojumu un parametrus,

e visu procesa posmu secibu (ieskaitot izejvielu, sastavdalu un piedevu ieklauSanu
un kavésanos, kas var notikt viena posma vai, parejot no viena posma uz otru),

e darbibu tehniskos parametrus (ipasi laiku un temperatiiru, ieskaitot kavésanos),

e produktu pliismu (ieskaitot potencialo savstarp&jas piesarnosanas risku),

e tiro un piesarnoto zonu noskirSanu (vai augsta/zema riska zonas).

Turpmak noraditas prasibas ir priekSnoteikums, un tas var ieklaut H4CCP sistéma:

e tiriSanas un dezinfekcijas procediras,

e uznémuma vides higiéna,

e darbinieku marsruti un higiénas paradumi,

e produktu uzglabaSanas un izplatiSanas nosacijumi.

Plasmas diagrammas apstiprinasana raZoSanas vieta

P&éc tam, kad ir sastadita plusmas diagramma, daudznozaru grupai ta jaapstiprina
razoSanas vieta darba laikd. Ja noveéro jebkadas novirzes, sakotn€jo pliismas
diagrammu groza, lai panaktu tas precizitati.

Apdraudéjumu un kontroles pasakumu saraksta sastadiSana

Jauzskaita visi potencialie biologiskie, kimiskie vai fiziskie apdraudéjumi, kurus,
sapratigi spriezot, var paredzét katra procesa posmd (ieskaitot izejvielu un
sastavdalu iegadi un uzglabdasanu, un kavésanos razosanas procesa). Apdraudéjums
ir definéts Regulas (EK) Nr. 178/2002 3. panta 14. punkta.

P&c tam HACCP grupai vajadzetu veikt riska analizi, lai HACCP plana vajadzibam
noteiktu tada rakstura apdraud@umus, kuru noveérSana vai samazinasana lidz
pielaujamam Itmenim ir biitiska droSas partikas razoSanai.

Veicot riska analizi, biitu jaievéro turpmak izklastitais:

e apdraud&jumu iesp&jamiba un to kaitigas ietekmes uz veselibu nopietniba,

e apdraud&jumu pastavésanas kvalitativais un/vai kvantitativais novertéjums,

e patogéno mikroorganismu izdzivoSana vai vairoSanas un nepielaujama kimisko
vielu raSanas starpproduktos, galaproduktos, razoSanas Itnijas vai liniju vidg;
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1.6.2.

e tokstnu vai citu nevélamu mikrobiala metabolisma produktu, kimikaliju vai
fizisku faktoru vai alergénu rasanas vai saglabasanas partikas produktos,

e izejvielu, starpproduktu vai galaproduktu biologiska (mikroorganismi, paraziti),
kimiska vai fiziska rakstura piesarnosana (vai atkartota piesarnosana).

Jauzskaita un jaapraksta visi katram apdraudejumam piemérojamie kontroles
pasakumi, ja tadi ir.

Kontroles pasakumi ir tas darbibas un pasakumi, kurus var izmantot apdraudéjumu
aizkaveSanai, noveérsanai vai to ietekmes mazinasanai Iidz pielaujamam Itmenim.

Noteikta apdraudéjuma kontrolei var biit vajadzigs vairak ka viens kontroles
pasakums, un ar vienu kontroles pasakumu dazreiz var kontrolét vairak ka vienu
apdraud€jumu, piem., pasterizacija vai kontroléta termiska apstrade var pietiekami
nodro$inat gan salmonella, gan listeria limena samazinasanos.

Kontroles pasakumi japapildina ar siki izstradatam procediiram un noradijumiem,
kas lauj tos efektivi istenot. Piem&ram, ar siki izstradatiem tiriSanas grafikiem,
preciziem noradijjumiem par termisko apstradi, maksimalajam konservantu
koncentracijam, ko izmanto atbilstigi piemérojamiem Kopienas noteikumiem.

KRITISKO KONTROLPUNKTU (KKP) NOTEIKSANA

Apdraudéjuma kritiska kontrolpunkta noteik3anai ir vajadziga logiska pieeja. Sadu
pieeju var sekmét, izmantojot l@muma piepemsanas shému (atkariba no zinasanam
un pieredzes grupa var izmantot citas metodes). Lai piemérotu lémuma pienemsanas
shému, ir secigi jaapluko katrs plismas grafika noteiktais posms. Katra posma
katram apdraud€jumam, ko, sapratigi spriezot, var paredz€t, ir japieméro lémuma
pienems$anas sh&ma un janosaka kontroles pasakumi. Lémuma pienemsanas shéma ir
japiemero elastigi, nemot v&ra visu razoSanas procesu, lai péc iesp€jas izvairitos no
nevajadzigiem kritiskajiem punktiem. 1. att€la ir att€lots 1€muma piepemsSanas
shémas paraugs, bet to nevar piemérot visam situacijam. Ir ieteicams veikt apmacibu
par lémuma pienemsanas shémas izmantosanu.

Kritisko kontrolpunktu noteikSanas rezultata HACCP grupai ir javeic divi uzdevumi:

—  janodrosina atbilstoSu kontroles pasakumu efektiva izveidoSana un Tstenosana.
Jo 1pasi, ja apdraud€jums ir noteikts posma, kura ir javeic kontrole produktu
drosibas d€] un kura nav kontroles pasakumu, vai jebkura cita posma, produkts
vai process jakorigé Sai posma vai ari agrak vai vélak, ieklaujot kontroles
pasakumu;

—  jaizveido un jaisteno uzraudzibas sist€éma katra kritiskaja punkta.

KRITISKAS ROBEZAS KRITISKAJOS KONTROLPUNKTOS

Nosakot katru ar kritisko kontrolpunktu saistito kontroles pasakumu, ir janorada
kritiskas robezas.
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Kritiskas robezas atbilst galgjam vertibam, ko pielauj produktu drosiba. Tas noskir
pienemamus rezultatus no nepienemamiem. Tas nosaka noverojamiem vai
izm&ramiem parametriem, kas rada, ka kritiskais punkts tiek kontrol&ts. Tas janosaka
atbilstoSi pamatotiem pieradijumiem par to, ka izv€letas vertibas nodrosinas procesa
kontroli.

Sadi parametri var biit temperatiira, laiks, pH, mitruma sastavs, piedevas,
konservanta vai sals limenis, organoleptiski parametri, piem&ram, izskats vai faktiira
utt.

Dazos gadijumos, lai samazinatu risku, ka novirzu d&] procesos kritiska robeza
varétu tikt parsniegta, janorada stingraki Itmeni (mérka limeni), lai nodroSinatu
kritisko robezu ievérosanu.

Kritiskas robeZas var noskaidrot dazadi. Ja tas nav noraditas reglament&joSos
standartos vai labas higiénas prakses noradijumos, grupai japarliecinas par to
pamatotibu saistiba ar noteikta apdraudéjuma kontroli KPP.

UZRAUDZIBAS PROCEDURAS KRITISKAJOS KONTROLPUNKTOS

Bitiska HACCP programmas dala ir katra kritiskaja punkta veiktie novérojumi un
mérijumi, kas nodro$ina atbilstibu noteiktam kritiskajam robezam.

Veiktajiem nove€rojumiem vai mérjjumiem jaatklaj kontroles zudums kritiskajos
punktos un laika janodrosina korektiviem pasakumiem vajadziga informacija.

Ja uzraudzibas rezultati liecina par kontroles zuduma tendenci KKP, procesa
atbilstoSi iesp€jam jaizdara korekcijas. Korekcijas jaizdara, pirms ir notikuSas
novirzes. Uzraudzibas dati ir javerteé 1pasi norikotai personai, kam ir vajadzigas
zinasanas un pilnvaras korektivu pasakumu veiksSanai, ja tadi ir vajadzigi.

Noveérojumus un mérijjumus var veikt pastavigi vai ar starplaikiem. Ja novérojumus
val merjjumus neveic pastavigi, janosaka nove€rojumu vai mérjjumu biezums, kas

nodroS$ina ticamu informaciju.

Programma ir jaapraksta metodes, novérojumu vai mérjjumu bieZums un uzskaites
veikSanas kartiba, un katra kritiskaja punkta janosaka:

e kas veic uzraudzibu un parbaudi,

e kad uzraudziba un parbaude tiek veikta,

e ka uzraudziba un parbaude tiek veikta.

Ar KKP uzraudzibu saistita uzskaite japaraksta personai vai personam, kas veic

uzraudzibu, un, uzskaiti parbaudot, — atbildigajai amatpersonai vai amatpersonam,
kas veic uznémuma parbaudi.
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6.1.

KOREKTIVI PASAKUMI

—  HACCP grupai ir iepriek§ japlano korektivi pasakumi katra kritiskaja
kontrolpunkta, lai tos var veikt nekavgjoties, kad uzraudzibas dati liecina par
novirzi no kritiskas robezas.

— Sados korektivos pasakumos jaieklau;:

— atbilstoSa norade par personu vai personam, kas atbild par korektiva pasakuma
IstenoSanu,

— lidzeklu un pasakumu apraksts, kas vajadzigi noveérotas novirzes korekcijai,

— pasakumi, kas javeic saistiba ar produktiem, kuru razosana notika laika, kad
procesu nekontrolgja,

— pieraksti, kuros noradita visa vajadziga informacija par veiktajiem pasakumiem
(pieméram, diena, laiks, pasakuma veids, izpilditajs un turpmaka verifikacijas
parbaude).

- Uzraudziba var liecinat:

— ka ir javeic preventivi pasakumi (aprikojuma parbaude, saskaré ar partiku
bijuso cilvéku parbaude, ieprieksgjo korektivo pasakumu efektivitates parbaude
utt.), ja viena un tai pasa procediira ir atkartoti javeic korekcijas.

VERIFIKACIJAS PROCEDURAS

HACCP grupai butu janorada izmantojamas metodes un procediiras, lai noskaidrotu,
vai HACCP darbojas pareizi. Verifikacijas metodes var jo 1pasi biit paraugu nemsana
un analize izlases kartiba, pastiprinatas analizes un parbaudes izvél&tajos kritiskajos
punktos, intensivaka starpproduktu un galaproduktu analize, faktisko apstaklu izp&te
glabasanas, izplatiSanas un pardosanas laika, un faktiskas produkta izmantoSanas
izpéte.

Verifikacija javeic pietiekami biezi, lai parliecinatos, ka HACCP darbojas efektivi.
Verifikacijas biezums ir atkarigs no uznémeéjdarbibas rakstura (raZoSanas apjoma,
stradajoSo skaita, attiecigds partikas veida), uzraudzibas biezuma, darbinieku
precizitates, laika gaita atklato novirzu biezuma un paredzamajiem apdraud&jumiem.

Verifikacijas proceduras ietilpst:

HACCP un HACCP uzskaites revizija,
e darbibu parbaude,

e apstiprinajums, ka KKP tiek kontrol&ti,
e kritisko robezu apstiprinasana,

e novirzu un produktu izvietoSanas vietu parskatiSana, saistiba ar produktu veiktie
korektivie pasakumu.
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6.2.

Verifikacijas biezums loti ietekme& atkartotu parbauzu veikSanu vai vajadzigos
atsaukumus, ja ir atklata novirze, kas parsniedz kritiskas robezas. Verifikacija ietver
visus turpmak min&tos elementus, bet ne vienmér tie visi javeic vienlaicigi:

e uzskaites pareizibas un novirzu analizes parbaudi,

e tas personas, kura uzrauga ar apstradi, glabaSanu un/vai parvadaSanu saistitas
darbibas, parbaudi,

e uzraugama procesa fizisku parbaudi,
e uzraudziba izmantoto instrumentu kalibréSanu.

Verifikacija biitu javeic citai personai nevis tai, kas atbild par uzraudzibas un
korektivo pasakumu veikSanu. Ja noteiktas verifikacijas darbibas nevar veikt uz
vietas, verifikaciju uznémuma laba veic neatkarigi eksperti vai treSas puses ar
atbilstoSu kvalifikaciju.

Ja iesp€jams, parbaudes pasakumos jaieklauj pasakumi visu HACCP plana elementu
efektivitates apstiprinasanai. Izmainu gadijuma sistému nepiecieSams parskatit, lai
parliecinatos, vai ta vel ir (vai biis) pamatota.

[zmainu piemeri:

e izmainas izejvielas vai produkta, apstrades apstaklos (razotnes izvietojuma un
vidg, parstrades iekartas, tiriSanas un dezinfekcijas programma),

¢ izmainas iepakojuma, uzglabasanas vai izplatiSanas nosacijumos,
e izmainas patérina,

e jebkuras informacijas sapemsSana par jaunu apdraud&jumu saistiba ar minéto
produktu.

AtbilstoSos gadijumos péc $adas parskatiSanas jagroza paredzeétas procediiras.
Izmainas pilnigi jaieklauj dokumentu un uzskaites sistéma, lai nodroSinatu precizas
jaunakas informacijas pieejamibu.

DOKUMENTI UN UZSKAITE

Efektivai un precizai uzskaitei ir bitiska nozime HACCP sist€émas piemérosana.
HACCP procediiras jadokumente. Dokumentiem un uzskaitei jaatbilst darbibas
veidam un apjomam un jabit pietickamai, lai ar tas palidzibu uzp€mums vartu
verificet, ka HACCP kontrole ir ieviesta un notiek. Dokumenti un uzskaite ir jaglaba
pietieckami ilgi, lai kompetenta iestade varétu veikt HACCP sisteémas auditu. Labi
izveidotus metodiskus noradijumus par HACCP (piem., nozaru noradijumus par
HACCP) var ietvert dokumentos, ja vien $ajos materialos ir atspogulotas uzpémuma
darbibas, kas Tpasi attiecas uz partikas apriti. Dokumenti japaraksta darbiniekam, kas
uznémuma atbild par parskatiSanu.

Dokumentu pieméri ir:
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e riska analize,

o KKP noteikSana,

e kritisko robezu noteik$ana,

e parveidojumi HACCP sistema.

Uzskaites piemeri ir:

e KKP uzraudzibas pasakumi,

e novirzes un atbilstosie korektivie pasakumi,
o verifikacijas pasakumi.

Vienkarsa uzskaites sisttma var but efektiva un ar to var viegli iepazistinat
darbiniekus. To var ieklaut esoSajas darbibas, un taja var izmantot esoSos
dokumentus, piem&ram, precu piegades pavadzimes un parbaudes punktu sarakstus,
lai registrétu produktu temperatiiru u.c.

MACIBAS

1.  Partikas aprit€ iesaistitajam tirgus dalibniekam japarliecinas, ka visi darbinieki
ir inform&ti par identificEtajiem apdraudéjumiem (ja tadi ir), razoSanas,
glabasanas, parvadasanas un/vai izplatiSanas procesa kritiskajiem punktiem un
korektivajiem pasakumiem un dokument&sanas kartibu, ko pieméro konkrétaja
uznémuma.

2.  Partikas nozares apakSnozares centisies sagatavot tadu informaciju ka
(vispargjus) noradijumus par HACCP un organiz€t apmacibu partikas aprité
iesaistttajiem tirgus dalibniekiem.

3.  Kompetenta iestade vajadzibas gadijumos palidz€s izstradat pasakumus, kas

l1dzigi 2. punkta mingtajiem, jo Tpasi slikti organiz&tas apakSnozar€s vai tadas,
par kuram ir zinams, ka to dalibnieki nav pietieckami informéti.
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1. att€ls: Lémumu pienemsSanas shéma kritisko kontrolpunktu (KKP) noteikSanai. Uz
jautajumiem jaatbild, ievérojot secibu.

Vs

Vai ir preventivi kontroles pasakumi?

\

(N
v v Izdartt 1zmainas
posma, procesa vai
Ja Ne produkta
7'y
Vai §aja posma javeic kontrole drosibas
apsveérumu del? Ja
v
_ Stop*
Ne Tas nav KKP L )
A 4
-
o e . - . o ( )
Vai §is posms ir 1pasi izveidots, lai noverstu vai samazinatu Ia
2. iespejamo apdraudéjumu lidz pielaujamam Iimenim?** a
~——
-
Ne
v
-
Vai piesarpojums ar noteikto
3. apdraudétaju/apdraudétajiem  parsniedz  pielaujamo
Iimeni/limenus, vai ari tas var€tu palielinaties lidz
9 nepielaujiamam Itmenim?**
v v
Ja ] [ Ne ]‘b[ Tas nav KKP
v
y
, — o Stop*
Vai sekojosaja posma noteiktais
apdraudgjums/apdraudejumi tiks noversti, vai arT to
iespgjamiba  tiks  samazinata Iidz  pielaujamajam
TTrmanim /ITrmanian 9%k
4.
v
v v
I3 N& Kritiskais
kontrolpunkts
[ Tas nav KKP Stop*
* Pariet pie nakama noteikta apdraud&uma ** Pielaujamos un nepielaujamos Iimenus janosaka
aprakstitaja procesa. saskana visparigajiem mérkiem, identificgjot KKP
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II PIELIKUMS

HACCP principu 1istenoSanas atviegloSana noteiktos partikas aprite
iesaistitos uzneémumeos

1.1.

1.2.

PAMATA INFORMACIJA

Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (EK) Nr. 852/2004 par partikas produktu
higiénu 5. panta ir noteikta prasiba partikas tirgi iesaistitajiem tirgus ieviest, istenot
un saglabat saskana ar Riska analizes un kritisko kontrolpunktu (H4CCP) principiem
izveidotu pastavigu procediiru.

ST koncepcija Jauj visos gadijumos ievérot nepiecie$amo elastigumu, Tstenojot
HACCP principus. Sai dokumenta ir apliikots, ciktal §ads elastigums ir pielaujams,
un doti noradijumi par vienkarSotu HACCP prasibu istenosanu jo Tpasi mazos
partikas aprit€ iesaistitos uzp€mumos.

Regula (EK) Nr. 852/2004 galvenie jautajumi, kas skar vienkarSotu HACCP
procediiru, ir §adi:

(a) Regulas 15. apsvérums, kura ir teikts:

~HACCP prasibas janem véra Partikas kodeksa ietvertie principi. Prasibam jabut
pietiekami elastigam, lai tas varétu piemérot jebkados apstaklos, ari mazajos
uzpeémumos. Jo IpaSi ir jaatzist, ka attiecigos partikas uzpémumos nav iesp&jams
identificét kritiskos kontrolpunktus un dazos gadijumos laba higi€nas prakse var
aizstat kritisko kontrolpunktu uzraudzibu. Ari prasiba izveidot “kritisko robezu”
nenozimé, ka vienm@r nepiecieSams noteikt skaitlisko robezu. Turklat prasibai
saglabat dokumentus jabit elastigai, lai izvairitos no loti mazu uzp€mumu
nevajadzigas apgrutinasanas”;

b)  Regulas (EK) Nr. 852/2004 5. panta 1. punkta noteikums, kas neparprotami
norada, ka procediira japamato ar HACCP principiem,;

c) 5. panta 2. punkta g) apakSpunkts par to, ka ievieSamajiem dokumentiem un
uzskaitei jaatbilst partikas aprites uznémumu veidam un lielumam;

d)  Regulas 5. panta 5. punkts, kas lauj veikt pasakumus, lai atvieglotu HACCP
prasibu TstenoSanu noteiktos partikas aprit€ iesaistitos uzgp€mumos. Sie pasakumi
ieklauj noradijumu izmantoSanu par HACCP principu piemérosanu.

SA DOKUMENTA NOLUKS

Sa dokumenta noliiks ir sniegt noradijumus par elastigumu, ievieSot pgc HACCP
principiem izveidotas procediiras, jo Tpasi:

e identificét tos partikas apriteé iesaistitos uzn€mumus, kuriem biitu japieméro
elastigums,

e izskaidrot jédzienu ,,peéc HACCP principiem izveidota procediira”,
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e aplukot HACCP plasaka partikas higiénas un priekSnoteikumu prasibu konteksta,

e izskaidrot labas prakses noradijumu un vispargju H4CCP noradijumu nozimi, arl
dokumentu nepiecieSamibu, un

e noteikt HACCP principiem piemérojamo elastiguma pakapi.

UZNEMUMI, UZ KURIEM ATTIECAS ATVIEGLOJUMI HACCP JOMA

Regula (EK) Nr. 852/2004 nav 1pasi noradits, kada veida partikas uznémumos drikst
ieviest vienkarSotu, péc HACCP principiem izveidotu procediiru. Tomér vispargja
jauno partikas droSibas noteikumu konteksta prasibas par pastavigas, péc HACCP
principiem izveidotas procediiras ievieSanu, TstenoSanu un saglabasanu ietekmei
jabut same@rigai un pamatotai ar riska noveért€jumu. Jo pasi, apsverot vienkarSotas,
p&c HACCP principiem izveidotas procediras, janem véra apdraud€jumi, kas saistiti
ar noteiktiem partikas veidiem un partikai piem&roto procesu.

Sai dokumenta izklastitie principi ir galvenokart adreséti maziem uznémumiem, bet
tos var piemérot ne tikai mazajos uzpémumos. Tapéc dazadas dokumenta sadalas
dotie piemeri ir ieteicami nosauktajiem partikas aprit€ iesaistitajiem uznp€mumiem
vai partikas apakSnozarém, bet nav domati tikai tiem.

KAS IR PEC HACCP PRINCIPIEM IZVEIDOTA PROCEDURA?

Septini HACCP principi veido praktisku modeli pastavigai nopietnu
apdraudéjumu noteikSanai un kontrolei. Tas nozimé, ka, ja uzdevuma izpildi
var panakt ar lidzvertigiem Iidzekliem, kas vienkarSota, bet efektiva veida
aizstaj septinus principus, Regulas (EK) Nr. 852/2004 5. panta 1. punkta
noteiktais pienakums jauzskata par izpilditu.

Péc HACCP principiem izveidota procedira ir aktivai reag€Sanai veidota riska
vadibas sist€éma. Tas mérkis ir nodroSinat kontroli par partikas piesarnosanu ar
mikroorganismiem, kimiskam vielam vai fiziskiem piesarpotajiem (piemeram, stikla
dalinam), lai partikas razosana biitu drosa.

Pienakuma noteikSanu par pastavigas peéc HACCP principiem raditas procediiras
ievieSanu, 1stenosanu un saglabaSanu liela méra pamatoja ,,Ieteicamais starptautiskas
prakses kodekss — partikas higiénas visparigie principi”>. Ta ka §is procediras
noluks ir partikas apdraudéjumu kontrole, kodeksa partikas aprite iesaistitajiem
tirgus dalibniekiem iesaka:

e noteikt visus posmus uznémuma darbibas, kuriem ir izskiroSa nozime partikas
drosiba,

e Sajos posmos istenot efektivas kontroles procediiras,
e uzraudzit kontroles procediiras, lai nodroSinatu to ilgstoSu efektivitati, un

e regulari parskatit kontroles procediiras, kad vien darbibas notiek izmainas.
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Tas nozimé@, ka partikas apriteé iesaistitajiem tirgus dalibniekiem jaievies sist€ma
nopietnu apdraudéjumu pastavigai noteikSanai un kontrolei un §1 sistéma vienmer
p&c vajadzibas japielago.

To var panakt, piem., pareizi ievieSot priekSnoteikumu prasibas un labu higi€nas
praksi, piemérojot HACCP principus (iesp&jams, vienkarsota veida), izmantojot labas
prakses noradijumus vai to visu kombingjot.

HACCP UN PRIEKSNOTEIKUMU PRASIBAS

Partikas higiéna ir priekSnoteikumu prasibu un péc HACCP principiem raditu
procediiru 1stenoSanas rezultats partikas aprité iesaistitos uzpémumos.
Prieks$noteikumu prasibas rada pamatu efektivai pec HACCP principiem raditu
procediiru istenoSanai un tas jaisteno pirms procediiram, kas izveidotas péc
HACCP principiem.

HACCP sisttmas neaizvieto citas partikas higiénas prasibas, bet veido dalu no
partikas higiénas pasakumu kopuma, ar kuru garanté partikas drosibu. Ipasi jaievéro,
ka, pirms ievie§ péc HACCP principiem izveidotas procediiras, janodro$ina partikas
higiénas ..priekSnoteikumu’ prasibas, tostarp Ipasi:

¢ infrastruktiiras un aprikojuma prasibas,

e prasibas attieciba uz izejvielam,

e drosa partikas apstrade (arT saino$ana un parvadasana),

e partikas atkritumu apstrade,

e kaiteklu apkaroSanas procediiras,

e sanitaras procediras (tiriSana un dezinfekcija),

e {dens kvalitate,

¢ aukstuma kédes uzturésana,

e personala veseliba,

e personiga higiéna,

e apmaciba.

So prasibu noliiks ir vispargjas kontroles nodroginasana par apdraudgjumu, un tas ir
skaidri noteiktas Kopienas tiesibu aktos. Tas papildina noradijumi par labu praksi,
kas izveidoti dazadas partikas apak$nozargs.

Citas Kopienas tiesibu aktos ietvertas prasibas, piemé&ram, prasibu par izsekojamibu

(Regulas (EK) Nr. 178/2002 18. pants) un prasibu par partikas iznemsanu no tirgus,
un pazinosanu kompetentajam iestadém (Regulas (EK) Nr. 178/2002 19. pants),
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6.1.

6.2.

varétu uzskatit par pamatnoteikumu prasibam, lai arT uz tam neattiecas higi€nas
noteikumi.

PAMATNOTEIKUMU PRASIBAS UN PARTIKAS APDRAUDEJUMU
KONTROLE

Ja ar pamatnosacijumu prasibam (neatkarigi no ta, vai tas ir papildinatas ar
labas prakses noradijumiem) kontrolé apdraudéjumu, kas saistits ar partiku,
pamatojoties uz samériguma principu, jauzskata, ka partikas higieénas
noteikumos uzliktie pienakumi ir izpilditi un nav vajadzibas turpinat pildit
pienakumu par pastavigas, péc HACCP principiem izveidotas procediiras
ievieSanu, IstenoSanu un saglabasanu.

Pilna, péc HACCP principiem izveidota procediira ir partikas droSibas vadibas
sisttma, kas ir 1paSi piemérota partikas aprite iesaistitiem uzp€mumiem, kuros
sagatavo, razo vai apstrada partiku.

Noteiktos gadijumos, 1pasi, ja partikas apriteé iesaistitd uznémuma nesagatavo,
nerazo vai neapstrada partiku, domajams, ka apdraud&jumus var kontrolgt,
istenojot prieksnoteikumu prasibas. Sajos gadijumos_var uzskatit, ka HACCP
procediiras pirmais posms (riska analize) ir paveikts un citi HACCP principi vairs
nav jaizstrada un jaievies.

Citu starpa $adi uzp€mumi var ieklaut:

e tirdzniecibas teltis, tirgus stendus, tirdzniecibas vietas parvietojamos transporta
lidzeklos,

e iestades, kuras galvenokart piedava dzerienus (barus, kafetérijas utt.),

¢ mazus mazumtirdzniecibas veikalus (pieméram, partikas precu veikalus),

o fas@tas partikas vai partikas ar ilgu glabasanas terminu parvadasanu un glabasanu,
kuras gaita partikas sagatavoSanu parasti neveic.

Sados uzpeémumos varétu veikt ari vienkarSas, ar partikas sagatavoSanu saistitas
darbibas (pieméram, grieSanu Sk&lés), kuras var droSi veikt, pareizi piemerojot
partikas higi€énas pamatnoteikumu prasibas.

Tomeér ir skaidrs, ka ir_jagaranté vajadziga uzraudziba un verifikacija (un,
iespejams, uzskaite), ja to prasa partikas droSiba, pieméram, kad jauztur

aukstuma keéde. Sai gadijuma bitiska nozime ir temperatiras uzraudzibai un
vajadzibas gadijuma saldéSanas iekartu pareizas darbibas parbaudei.

LABAS PRAKSES NORADIJUMI PARTIKAS HIGIENAS JOMA UN HACCP
PRINCIPU PIEMEROSANALI

Labas prakses noradijumi ir vienkarss, bet efektivs veids, ka parvarét gritibas,
ar kuram var saskarties noteikti partikas aprité iesaistiti uzpeémumi, 1stenojot
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7.1.

7.2.

7.3.

siki izstradatu HACCP procediiru. Dazadu partikas apakSnozaru parstavjiem
un jo 1pasi to apakSnozaru parstavjiem, kuras partikas aprité iesaistitajiem
uzpémumiem ir griti izstradat HACCP procediiras, vajadzetu apsvert $adu
noradijumu izmantoSanu, un kompetentajam iestadéem bitu jastimulé
apakSnozaru parstavji izstradat $adus noradijumus. Labas prakses noradijumu
izstradasana biitu jaatbalsta vajas vai slikti organizétas partikas nozares.

Labas prakses noradijumu izmantoSana var palidzet partikas aprite iesaistitajiem
uznémumiem kontrolét apdraudéjumus un pieradit atbilstibu. Tos var piemérot
jebkura partikas nozar€ un jo 1pasi, ja saskare ar partiku notiek atbilstigi labi
pazistamam procediram, kas biezi ir ieklautas attiecigo nozaru (mazumtirdzniecibas
vai cita [imenT) dalibnieku parastaja profesionalaja apmaciba:

e restoranos, tostarp partikas aprites vietas uz transporta lidzekliem, piemé&ram,
kugiem,

e partikas piegades nozar€s, kas no centralas iestades izsiita sagatavotu partiku,

e maizes un konditorejas izstradajumu nozare,
e mazumtirdzniecibas veikalos, ieskaitot galas veikalus.

Sadu uzpémumu vajadzibam var bit pietiekami, ja labas prakses noradijumos
praktiska un vienkarsa veida ir aprakstitas apdraudéjumu kontroles metodes,
neiedzilinoties apdraudéumu rakstura noskaidroSsana un formala kritisko
kontrolpunktu noteikiana. Siem noradfjumiem tomér biitu jaattiecas uz visiem
nopietniem apdraudéjumiem attiecigaja uznémeja un tajos skaidri jadefiné
procediiras So apdraud&jumu kontroléSanai un korektiva riciba, kas javeic problému
gadijumos.

Sados noradijumos ar jaizce] ar noteiktu partiku saistitie iesp&jamie apdraudgjumi
(piem., j€las olas un iespejama salmonella tajas), ka ar1 metodes partikas
piesarpojuma kontrolei (piem., drosi jélu olu iepirkumu avoti un laika/temperatiras
kombinacijas ievéroSana apstrade).

Daudzas partikas nozarés labas prakses noradijumi jau ir izstradati un kompetentas
iestades tos ir novertejusas. Sajos noradijumos parasti ir apvienoti labas higi€nas
prakses (LHP) un pé& HACCP principiem izveidoti elementi, un tie ietver,
pieméram:

e vadlinijas par pamatnoteikumu prasibu istenoSanu prakse,

e prasibas attieciba uz izejvielam,

e riska analizi,

e iepriek$ noteiktus kritiskos kontrolpunktus partikas sagatavo$ana, razoSana un
apstradg, kuros ir noteikti apdraud€jumi un 1pasas prasibas par kontroli,

e higi€nas droSibas pasakumus, kas jaievéro saskaré ar jutigiem produktiem un
produktiem, kas atri bojajas (piemeram, Sanai sagatavotiem produktiem),
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7.4.

8.1.

o sarezgitakus pasakumus, kas attiecas uz loti jutigam patérétaju grupam (bérniem,
vecakiem cilvekiem utt.) sagatavotu partiku,

e vajadzibu péc dokumentiem un uzskaites,

e protokolus par produktu deriguma termina apstiprinasanu.
Visparéji noradijumi par HACCP sistémas istenoSanu

Visparejie HACCP noradijumi ir 1pass labas prakses noradijumu veids.

Visparéjos noradijumos varétu noradit uz apdraudéjumiem un kontroles
pasakumiem, kas ir kopgji noteiktas partikas nozares, un sniegt atbalstu
vaditajam vai HACCP grupai, izstradajot partikas drosibas procediiras vai
metodes un atbilstigu uzskaiti.

Partikas aprite iesaistitajiem tirgus dalibniekiem tomer jazina, ka var bit ari
citi apdraudéjumi, piem., tadi, kas ir saistiti ar vinu uznémuma izvietojumu vai
izmantoto procesu, un ka tadus apdraudéjumus visparéjos HACCP
noradijumos nevar paredzét. Izmantojot visparéjos HACCP noradijumus, ir
vajadziga $adu_apdraudéjumu iespéjamas klatbiitnes un Kkontroles metoZu
papildu izpéte.

Nozares, kuru uznémumos ir daudz kopiga, kur raZzoSanas process ir linears un kur
varétu biit daudz apdraud@umu, biitu atbilstoSi izmantot vispar&jus noradijumus,
piem.,:

e kautuves, uznémumos, kas saskaras ar zvejniecibas produktiem, piena produktu
aprites uzpémumos utt.,

e uznémumos, kur izmanto standarta partikas apstrades procediiras, piem&ram,
partikas konservéSanu, Skidras partikas pasterizaciju, partikas sasaldeéSanu/atro
sasaldeSanu utt.

ELASTIGUMS SAISTIBA AR HACCP PRINCIPIEM

Nemot véra iepriek§ min€to, turpmak ir minéti vairaki piemeri par to, ka elastigi un
vienkarSoti piemérot HACCP principus. Labas prakses noradijumi ir labs
instruments, péc ka vadities Sai jautajuma.

Apdraudéjumu analize un procediiru izstradasana, kuru pamata ir HACCP

e Dazos gadijumos var pienemt, ka partikas aprit iesaistita uznp€muma un attiecigas
partikas veida deél iespgamos apdraud@umus var kontrolét, Tstenojot
prick$noteikumu  prasibas. Sados gadfjumos nav nepieciesama formala
apdraudéjumu analize. Sadiem partikas aprites uznémumiem biitu ieteicams
izstradat labas prakses noradijumus.

e Noteiktos gadijumos riska analize var liecinat par to, ka visus partikas

apdraudéjumus var kontrolét, Tstenojot partikas higi€nas priekSnoteikumu
prasibas.
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8.2

8.3.

8.3.1.

8.3.2.

e Noteiktam partikas aprité iesaistito uznémumu kategorijam var iepriek§ noteikt
apdraud&jumus, kas jakontrole. Tap&c noradijumus par $adiem apdraudgjumiem
un to kontroli var ieklaut vispargjos H4CCP noradijumos.

Kritiskas robezas
Kritiskas robezas ir kritiskie kontrolpunkti, kurus var noteikt, pamatojoties uz:
e pieredzi (labako praksi),

e starptautiskajiem dokumentiem par vairakam darbibam, piem., partikas
konservésanu, Skidrumu pasterizaciju utt., kuram ir noteikti starptautiskie
standarti (Partikas kodekss). Kritiskas robezas var noteikt art

e labas prakses noradijumos.

Prasiba par kritiskas robezas noteikSanu kritiska kontrolpunkta ne vienmér nozimé,
ka janosaka skaitliska veértiba. Tas 1pasi attiecas uz gadijumiem, kad uzraudzibas
procediiras pamatojas uz vizualo noveéroSanu, pieméram,;

e kautkermenu fekalais piesarnojums kautuve,
o Skidras partikas variSanas temperatira,

e partikas fizisko TpasSibu maina apstrades procesa (piem., termiski apstradajot
partiku).

Uzraudzibas procediiras
BieZi uzraudzibu var veikt ka vienkarsu procediiru, piem.,:

e regulari veicot vizualu dzes€Sanas/saldéSanas iekartu temperatiiras parbaudi,
izmantojot termometru,

e ar vizualu novérosanu, lai parbauditu, vai kauSana ir izmantots pareizais adas
nonemsanas process, ja ST kauSanas procesa dala ir noteikta ka kritiskais
kontrolpunkts kautkermena piesarnojuma noversanai;

e ar vizualu nove@roSanu, lai parliecinatos, ka partikas izstradajumam, kas ir paklauts
kadai noteiktai termiskai apstradei, ir pareizas fiziskas 1pasibas, kas atspogulo
termiskas apstrades [imeni (piem., varisanos).

Apstrades standartprocediras

o Noteiktas partikas standartapstradi, piem., noteiktas termiskas apstrades darbibas,
calu cepSanu, utt. dazreiz var veikt ar kalibrétu standarta aprikojumu. Tads
aprikojums nodroS$ina pareizas laika/temperatiiras kombinacijas ievérosanu, veicot
standarta darbibas. Sados gadfjumos produkta termiskas apstrades temperatiira
nav sistematiski jaméra, ja nodroSina aprikojuma pareizu darbibu, ievéro
vajadzigo laika/temperatiiras kombinaciju (un vajadzibas gadijuma veic korektivu
ricibu).
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84.

e Restoranos partiku gatavo saskand ar visparatzitam &diena gatavosanas
procediram. Tas nozim&, ka merfjjumi (piem., partikas temperatiiras mérijumi)
nav javeic sistematiski, ja ievero visparatzitas procediras.

Dokumenti un uzskaite

Piezimes ievadam:

ST sadala attiecas tikai uz dokumentiem, kas saistiti ar HACCP, bet neattiecas uz
citiem dokumentiem par tadiem jautajumiem ka krajumu parvaldiba, izsekojamiba
utt.

Seit minétie pieméri ir aplitkojami saskana ar Regulas Nr. 852/2004 5. panta
2. punkta g) apakspunktu, kurda ir teikts, ka dokumentiem un uzskaitei par
procediiram, kas pamatojas uz HACCP, jaatbilst partikas aprites uznémumu veidam
un lielumam.

Parasti vajadzibai pec uzskaites saistiba ar HACCP, jabut lidzsvarotai un to var
attiecinat tikai uz jautajumiem, kas svarigi attieciba uz partikas droSibu.

Ar HACCP saistitie dokumenti ieklauj:

a)  dokumentus par noteiktam partikas aprites uzpémumam piemérotam
procediiram, kas izveidotas pec HACCP principiem,

b)  uzskaiti par veiktajiem m&rjjumiem un analiz€m.

Nemot véra iepriek§ minéto, var vadities no turpmak mingtajiem vispargjiem
apsveérumiem:

e ja ir pieejami labas prakses noradijumi vai visparéji HACCP noradijumi, tie var
aizstat atseviSkus dokumentus par procediiram, kas izveidotas peéc HACCP
principiem. Sados noradijumos varétu ari skaidri noteikt, kados gadijumos ir
vajadziga uzskaite un kadu laika posmu ta jaglaba;

e ja parraudzibu veic ar vizualu noveroSanu, var apsvert iesp€ju attiecinat uzskaiti
tikai uz meérjjumiem par ieveérotajam neatbilstibam (piem., ja aprikojums neuztur
vajadzigo temperatiiru).

Neatbilstibu uzskaité vajadzetu ieklaut arf veikto korektivo ricibu. Sados gadijumos
piemerots uzskaites veids varétu but dienasgramata vai parbaudes punktu saraksts.

e Dokumentacija jaglaba atbilstoSu laika periodu. Periodam jabiit pietiekami ilgam,
lai trauksmes gadijuma nodrosSinatu pieeju informacijai, kuru var izsekot Iidz pat
attiecigajai partikai, piem., divus meéneSus p&c tas patérina dienas, ja tada diena ir
noteikta.

Daziem partikas veidiem patérina diena ir zinama, piem., sabiedriskaja €dinasana
paterins notiek 1si péc razoSanas laika.

Par partiku, kuras patéripa diena nav skaidri zinama, uzskaites datus vajadzétu
saglabat pamatoti 1su laika posmu péc partikas deriguma termina beigam.
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10.

11.

e Uzskaites dati ir svarigs instruments kompetentajam iestadém, ar kuru var
verificet partikas aprit€ iesaistita uzn€muma partikas drosSibas procediiru pareizu
darbibu.

KOPIENAS VAI VALSTS TIESIBU AKTOS NOTEIKTO KRITERIJU UN
IEROBEZOJUMU NOZIME

Lai gan Kopienas tiesibu aktos nav noteiktas kritiskas robezas kritiskajos
kontrolpunktos, jauzskata, ka péc HACCP principiem izveidotu procediiru un citu
partikas higi€nas kontroles pasakumu apstiprinaSanai un verifikacijai, ka arT So
kontroles pasakumu pareizas darbibas verifikacijai var izmantot mikrobiologijas
kritérijus. Sadi kritériji biezi jau ir atrodami Kopienas vai nacionalajos tiesibu aktos.
Noteiktu darbibu vai partikas veida gadijuma labas prakses noradijumos var bt
atsauce uz Siem ierobezojumiem, un HACCP procediiru var izveidot ta, lai
nodroS$inatu So ierobeZojumu ieveéroSanu.

AUKSTUMA KEDES UZTURESANA

Saskana ar Regulu (EK) Nr. 852/2004 partikas apriteé iesaistitajiem tirgus
dalibniekiem ir neparprotams pienakums ieveérot aukstuma k&di.

Tapec $is pienakums pieder pie priekSnoteikumu prasibam, un tas jaisteno pat tad,
kad tiek pieme@rotas vienkarSotas H4CCP procediiras.

Tomér nekas netrauc€ partikas aprit€ iesaistitajiem uzpémumiem parbaudit partikas
temperatiiru noteiktos razoSanas linijas punktos, kas kalpo ka kritiskie kontrolpunkti,
un ieklaut So prasibu H4CCP procediiras.

REGLAMENTEJOSAIS NOVERTEJUMS

HACCP procediiras neatkarigi no to pieméroSanas veida jaizstrada partikas aprité
ieklautajiem tirgus dalibniekiem, kas par to ir atbildigi.

Veicot reglamentgjoso novertejumu, janem vera veids, kuru izvelgjies partikas aprité
iesaistitais uzp€mums, lai nodros$inatu atbilstibu prasibai par HACCP.

e Ja partikas aprit€ iesaistitie uzpémumi nodroSina partikas drosibu tikai ar
priek$noteikumu prasibam, kompetentajai iestadei ir japarbauda So prasibu
pareiza istenoSana.

e Ja partikas aprit€ iesaistitic uznémumi izmanto labas prakses noradijumus
higienas un HACCP principu pieméroSanas joma, lai nodroSinatu atbilstibu
prasibai par HACCP, kontrolgjosa iestade parasti novert€ $adu uznémumu,
pamatojoties uz Siem noradijumiem.

Novertgjot, ka ir 1stenota prasiba par HACCP, kompetenta iestade var pieprasit veikt
korekcijas. Tomer tas nav jauzskata par formalu procediiru apstiprinajumu.
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12.

13.

14.

HACCP UN SERTIFICESANA

Kopienas tiesibu aktos nav prasibas par HACCP procediiru sertifikaciju, piem,
saskana ar kvalitates nodroSinaSanas shémam. Jebkura iniciativa uzsakt Sadu
sertifikaciju izriet no privatas iniciativas.

Vienigais Kopienas tiesibu aktos noteiktais novertgjums ir novert§jums, ko veic
dalibvalstu kompetentas iestades savu parasto oficialas kontroles pienakumu
konteksta.

HACCP UN PARTIKAS APRITE IESAISTITO UZNEMUMU PERSONALA
APMACIBA

Regulas (EK) Nr. 852/2004 1II pielikuma XII nodala mingta apmaciba ir jaapliko
plasa konteksta. AtbilstoSa apmaciba ne vienmér ir saistita ar dalibu apmacibas
kursos. Apmacibu var panakt ari, profesionalajam organizacijam un kompetentajam
iestadém veicot informacijas kampanas, izmantojot labas prakses noradijumus, utt.

Japatur prata, ka partikas aprité iesaistito uznémumu darbinieku H4CCP apmacibai
jaatbilst uznémuma veidam un lieclumam.

NOBEIGUMS

Regula (EK) Nr. 852/2004 ir noteikts, ka prasibam par HACCP ir jabiit pietiekami
elastioam, lai tas varéetu piemeérot jebkados apstaklos, art mazajos uzneémumos.

Pec HACCP principiem izveidotu procediiru istenosanas pamata mérkis ir kontrol&t
partika eso$os apdraudgjumus. So mérki var panakt dazadiem lidzekliem, paturot
prata, ka apdraud&jumu kontroles procediiram jabut balstitam uz risku, janosaka tas
par prioritati un to uzmanibas centra jabut faktoriem, kas partikas aprit€ iesaistita
uznémuma nosaka partikas drosibu. Sis procediiras var izstradat labas prakses
noradijumos, vispargjos noradijumos par partikas droSibas vadibu vai saskana ar
tradicionalo HACCP procesu atkariba no apstakliem. Daudzos gadijumos, Ipasi,
partikas aprité iesaistitos uznémumos, kur partiku neapstrada, apdraudéjumus var
kontrol@t, 1stenojot tikai partikas higi€énas pamatnoteikumu prasibas.
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